
TARTE 3 CITRONS MERINGUEE
avec baie de Timut

TIRAMISU DU SAINT-JEAN

CRÈME BRÛLÉE “BLACK”
chocolat noir, myrtille et citron noir

VACHERIN
crème vanille, mangue, fruits rouges

CAFÉ CANELÉ MAISON

COUPE DE GLACE DU MOMENT

TRILOGIE DE FROMAGES AFFINÉS

DESSERT DE LA SEMAINE
sur notre ardoise 

ENTRECÔTE 300G & FRITES MAISON
Sauce Chimichurri et salade verte

CARPACCIO DE BOEUF
Sauce Saint-Jean, copeaux parmesan, condiment
wasabi, salade verte, frites maison

POULPE A LA MÉDITERRANÉENNE
poivrons confits, tomates, pommes grenailles, sauce
chimichurri, coulis de piquillos

BURGER BY MAX’
Dinde panée, cheddar, oignons rouges, pesto aux
tomates séchées, roquette, frites maison

AUBERGINE À LA PARMESANE
Aubergine snackée, sauce tomate, petits légumes
confits, béchamel de chou-fleur et salade verte

CROQUE MONSIEUR À LA TRUFFE
Jambon à la truffe, béchamel et comté

SALADE LANDAISE 
Canard confit, magret fumé, gésiers confit de canard,
tranche de foie gras, pain de campagne, tomate,
pignons de pin, oignons, pommes grenailles, salade
verte

PLAT DE LA SEMAINE
Sur notre ardoise 

Entrées

PLATS

8€

CARPACCIO DE POMMES GRANNY SMITH
Figue, chips de poires, pickles d’oignons rouges,
feta, condiment au wasabi et perles de yuzu
 
SAUMON GRAVLAX & BURRATA
accompagnés d’antipasti de légumes, pesto et
condiment yuzu

HOUMOUS D’AVOCAT
Avocat, fraise, feta et sauce verte au yuzu

FOIE GRAS MI-CUIT DE CHEFFE MARIA
Chutney de fruits de saison, coulis de 
betteraves et pickles de carottes

ENTRÉE DE LA SEMAINE
Sur notre ardoise 

A CÔTÉ : FRITES, SALADE OU LÉGUMES DU JOUR

8€

12€

5€

7€

11€

8€

8€

10€

14€

15€

9€

8€

28€

28€

18€

17€

20€

3€

17€

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergènes est disponible sur demande. 

TARTARES
TARTARE DE BOEUF DU SAINT JEAN
Bœuf charolais coupé au couteau 180g
sauce maison, parmesan, condiment,

aioli café

TARTARE DU SUD OUEST
Magret de canard 180g

à l’huile de truffe, câpres, noix et poires,
condiment moutarde

TARTARE DE LA CHEFFE MARIA
Boeuf charolais au couteau 180g
sauce maison, sur os à moelle,

condiment aioli café

TARTARE DE THON
Thon rouge 180g

gingembre, citronnelle, citron,
ciboulette, oignons rouges, coriandre,

sésame, grenade condiment aioli
artichaut

ACCOMPAGNÉ DE SALADE VERTE ET
FRITES MAISON

18€

18€

20€

20€

20€

17€

DESSERTS



Pour les petits

CORDON BLEU
frites

ou

COQUILLETTES AU JAMBON
à la crème et au fromage

Plat + Dessert 15€

Prix net en euros. Service compris. Notre carte des allergènes est disponible sur demande. 

1 BOULE DE GLACE
parmi notre sélection du moment

ou

COOKIE

Vous avez passé un agréable moment? 
Dites-le nous avec 5 étoiles :)


